Menu *¥8,500 (#;A¥9,350)

Amuse bouche / 7I=2—X
Velouté de courgette et crevette glacé
a la noix de coco
aoFy YR EIRZ
| Entrée / Hi¥ |
Mouse de foie gras a 1'huil de noisettes
THT I T h—ADEE
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| Poisson / FfakiE |
Fricassé de st jacque, coeur d'artichaud
sauce champagne aux truffes
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[Trou normand  BHELOYv—vh |

| Viande / 5Pz |
Chevreuil brioché sauce gibier au chocolat
TYBAOAFRT Y Ay v 2md
by gagy—RA
| Dessert / % —Fh |

La tasse du Pére Noél (collection2023)
Y2 ua—Ahy 7202372 g )
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Menu *¥15,000 (8iiA¥16,500)

[ Amuse bouche / 732—X |
Velouté de courgette et crevette glacé

a la noix de coco
ooy YRR EEIRZ
| Entrée froide / 7=\ \RiEE
Emincé de st jacque, gelé de crabe,
vinaigrette au safran
EEEE S L HO~Y R 7TV —2R
BEOE AT EY —IRZ

| Entrée chaude /iAW HIE
Aumoniére de fromage de chévre,
mini ratatouille sauce poulette
T UARAENEDT AL I =T X Ny A 2D
Fh=x—)L JV—ATF—L v |k

| Poisson / Bfakte |
Demi-queue de homard rotis au foie gras
F~—NWHELE T AT 7T OR—A K

|Trou normand / BHOELDOYvY—Xvk |
| Viande /" 5 AEHL |

Delice de boeuf sauce vin rouge aux truffes
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Chevreuil brioché sauce gibier au chocolat
TYHBRAOAFRT VA v 2
YEzvaagV—RA
| Avant dessert / 7V 7 TE—/L |
Petit choux a la fraise et chocolat blanc
AbhaXRY) =L aaiT7IToOTT 42—
| Dessert / FH¥—F |
La tasse du Pére Noél (collection2023)
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