
　　　クリスマスご予約カード 　ラ・フルール・ド・セルの
(ご予約の際にご利用下さい。） 　        テイクアウト

　ランチタイム　12：00　□ 　　　      おうちでクリスマスコース

　Ａ.　18:00～20:00　□ （パン付き） ¥10,000 （税込¥10,800）

　B.　20：30～　　　　　□ ＜Amuse bouche ／ アミューズ＞

スープ ド ポワソン　サフラン風味

メニュー　 ＜Entrée ／ 前菜＞

￥8,800（税込¥9,680）　×　□名 ローストビーフとフォアグラのテリーヌの冷菜

＜Entrée ／ 前菜＞

￥15,000（税込¥16,500）　×　□名 オマール海老とカリフラワーのレムラード

（牛フィレ肉       　　 □名）
                                        いくら添え

＜Poisson ／ お魚料理＞

　　　 カニと帆立貝のクネル　ポワローフォンデュ

＜Viande ／ お肉料理＞

エゾ鹿肉ワインマリネのバロティーヌ

《 テイクアウト 》

お名前　　　　　　　　　　　　

サンタクロースカップ（2026コレクション）

お渡し日　12月19日～27日 お時間は応相談

ご予約制となります。（21・22日お休み）

 ご予約は、042-398-1833 or
お電話  LINE@メッセージにて・・・。        

          《 Menu de Noel 2026》  《 Menu de Noel 2026 》　     　LINE@

赤ワイントリュフソース   根セロリのピュレ添え

エポワスチーズ
自家製ブリオッシュベーコン添え

ご住所　　　　　　　　　　　　

（エゾ鹿肉                  □名）

　ラ・フルール・ド・セル

　La fleur de sel

　クリスマスメニュー

　Menu de Noël

＜Fromage ／ チーズ＞

20th Anniversary

＜Dessert ／ デザート＞

おうちでクリスマスコース × □個



Soupe de murène au safran Soupe de murène au safran

スープ ド ポワソン　サフラン風味 スープ ド ポワソン　サフラン風味

　　　・ランチタイム　12:00
ローストビーフとフォアグラのテリーヌの冷菜 et aux caviars de saumon

　　　　　　 オマール海老とカリフラワーのレムラード 　　　・ディナータイム  A. 18:00～20：00
　　　　　　　　　　       いくら添え

Quenelle de st jacque et de crabe               　　　　   　  B. 20：30～

Aumônière de canard au foie gras

カニと帆立貝のクネル　ポワローフォンデュ 鴨肉とフォアグラのオモニエール

Ormeau flambé au cognac

アワビのバターコニャックフランベ 　　※ランチタイムにもクリスマスコースをご用意
Feuilleté de chevreuil 　　　 させていただきます。

　   　事前にご予約をお願いいたします。

　　　　　　   　赤ワイントリュフソース

Filet de boeuf à la crème de cepe,pommes anna

牛フィレ肉のポワレ　
ポルチーニ茸クリームソース　ポム・アンナ添え

Feuilleté de chevreuil 
                                 sauce vin rouge aux truffes

     　フレンチレストラン　
　　　La fleur de sel／ラ・フルール・ド・セル

Époisses de Bourgogne, brioche aux lardons   　　東村山市栄町2-5-9
　　　（西武新宿線久米川駅南口より徒歩3分）

フレンチレストラン   　　Tel&Fax　042-398-1833　
　　ラ・フルール・ドセル  　 　http://www.r-lafleurdesel.com

クリスマス

25㈮・26㈯・27㈰日

エゾ鹿肉ワインマリネのパイ包み焼き

à la fondu de poireaux

      Trou normand ／ お口直しのシャーベット

 Dessert ／ デザート

       La tasse du Père Noël（collection2026)

【 ou　又は 】

（要予約・ご予約お時間はご相談下さい）

       La tasse du Père Noël（collection2026)

Homard à la rémoulade de chou-fleur

　　　　　　   　　　赤ワイントリュフソース

Fromage ／ チーズ

Entrée chaude  ／ 温かい前菜

Poisson ／ お魚料理

12月19㈯・20㈰・23㈬・24㈭・

   サンタクロースカップ(2026コレクション）

Entrée ／ 前菜 Entrée froide  ／ 冷たい前菜

Viande ／ お肉料理

Menu　￥8,800 (税込¥9,680） Menu　￥15,000 (税込¥16,500）

Amuse bouche ／ アミューズAmuse bouche ／ アミューズ

Rôti de bœuf aux foie gras

 Trou normand ／ お口直しのシャーベット

Viande ／ お肉料理

                         sauce vin rouge aux truffes

Poisson ／ お魚料理

   サンタクロースカップ(2026コレクション）

エゾ鹿肉ワインマリネのパイ包み焼き

エポワスチーズ　自家製ブリオッシュベーコン

 Dessert ／ デザート




